EX* ALKOHOLFREIE GETRANKE

L Euro

Sodawasser 0,25/ 0,50 2,00/ 3,20
Soda Zitron oder Soda Himbeer 0,25/ 0,50 2,20/ 3,50
Apfelsaft, Orangensaft, Johannisbeersaft 0,25 2,80
Gespritzt 0,25/ 0,50 2,60/ 4,50
Guavesaft Rosa, Lycheesaft, Mangosaft 0,25 3,00
Gespritzt 0,25/ 0,50 2,90/ 4,80
Calpico (6) 0,25/ 0,50 2,70/ 4,40
Gespritzt (G) 0,25/ 0,50 2,90/ 4,80
Mangolassi (G) 0,25/ 0,50 3,30/ 5,30
Romerquelle (prickelnd oder still) 0,33/0,75 2,90/ 5,90
Coca Cola/ Light, Aimdudler 0,33 3,10
Makava delighted ice tea 0,33 3,60
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 0,20 3,10
=
#& TEE + "B KAFFEE
Genmai/ Gruin/ Schwarz/ Friichte/ Kamille/ Pfefferminz 3,80
Jasmin Bio, Sencha, Ingwer Zitrone mit Honig 4,20
Oolong (Taiwan) 4,60
Espresso/ Espresso doppio 2,20/ 4,00
Espresso macchiato/ Espresso doppio macchiato (6) 2,50/ 4,30
Melange (G), Cappuccino (G) 3,80
Caffe Latte (G) 4,20
ﬁrH- ]

AR DESSERT
D1 FHEATw

Pandan-Pudding 4,20
D2. FEIZRK ©

Schwarzes Sesameis mit Taro und StiBkartoffel Ballchen 5,80

D3. =8k ©
Mangoeis mit Mangosauce 4,20



/8 %8 ALKOHOLISCHE GETRANKE

E BIER

Zipfer Pils vom Fass 0,2/0,3/0,5
Zipfer Limettenradler 0,33
Chang Bier, Kirin Bier 0,33
Edelweiss Hefetriib 0,50
Schlossgold (alkoholfrei) 0,33
B WEIN

Gespritzter wei oder rot (0) 1/4
Aperol-Spritzer (0) + Griiner Veltliner/ + Prosecco 1/4
Prosecco (Zonin) 1/10

H&E WEIRWEIN

Griiner Veltliner Artner (0) 1/8/1/4
Chardonnay Artner (0) 1/8/0,75
Wiener Gemischter Satz DAC, Edlmoser, Wien (0) 1/8/0,75
Welschriesling Polz (0) 1/8/ 0,75

#L3#E ROTWEIN

Zweigelt Artner (0) 1/8/ 1/4
Cuvée Barrique Artner (0) 1/8/ 0,75
Zweigelt Umathum (0) 1/8/0,75

5188 PFLAUMENWEIN + /578 REISWEIN
Ume (Pflaumenwein) 4cl
Sake (Reiswein) 4cl

2B SCHNAPS

Chinesischer oder japanischer Schnaps 2cl
Marillen (Golles) 2cl
Grappa (Poli Sarpa Oro) 2cl
Averna 2cl

Euro

2,20/ 3,10/ 4,20
3,60
4,80
4,80
3,60

3,60
4,80/ 5,60
5,20

3,20/ 6,00
4,80/ 26,00
4,20/ 24,00
4,80/ 26,00

3,20/ 6,00
4,80/ 26,00
5,20/ 30,00

3,50
3,50

3,80
4,80
4,50
3,80



7 %8 SUPPEN

01. BRME% om
Misosuppe 3,80

02. ERENIZ we
Wan-Tan Suppe 4,80

03. RAEIEKFZ wow
Tom-Yum-Gong - Thailandische sauer-scharfe Meeresfriichtesuppe 6,80

04. RAMEFSZ o

Kokossuppe mit Gemise nach Thai-Art 4,20
ZEA mit Huhnchen 5,50
8  mit Garnelen ® 6,50

E3X/NE KALTE VORSPEISEN

CV2. BRBUMIZE DR woe

Avocado-SiiRkartoffel Salat 6,20
cv4. B EH

Vietnamesische Sommerrollen mit Gemise und Sweet Chilisauce ©)

ZE mit Tofu ® 5,50

4 A mit Rindfleisch 5,80

B  mit Garnelen ® 6,50

CV5. MKER
Edamame (Sojabohnenschoten) in Salzwasser gegart 4,20

s

Vs, ERWEAL w
Mangosalat nach Art des Hauses 4,60

ALLERGENINFORATION geméaR Codex-Empfehlungen:
(A) glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch oder Laktose,
(H) Schalenfriichte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere

Wichtige Info zu Allergenen:

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellt Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten
sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-
Lebensmittelinformationsverordung 1169/2011). Es gibt dartber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien
oder Unvertrdglichkeiten ausldsen kdnnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichne-
ten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.



= 3 /NB WARME VORSPEISEN

7 8 + #3Bh Gyoza - gedampft oder gegrillt (Garzeit: 8 Minuten) 4Stk/ 8Stk/ 12 Stk
G1. Hackfleisch, Gemuse und Jungzwiebeln ®im 4,20/ 7,50/ 10,50
G3. Garnelen, Faschiertes, Barlauch und Friihkraut ®eir) 4,50/8,20 /11,50
G5. Frihkraut, Zucchini, Shitake-Pilze und Morcheln ®i# 4,20/7,50/ 10,50
G7. Gemischte Gyoza nach Wahl «e)r 4,50/ 8,20 /11,50

Vi BXEEE wor
Gebackener Tofu nach japanischer Art 4,80

V2. LB F weem
Wirzige Wan-Tans 4,80

V3. HEIRE wem
Knusprige Garnelen Taschen 5,20

V4. LEHRE om

Satéy HiihnerspielRe mit pikanter Erdnusssauce 5,80

V7. EERE wem

Dan-Dan Nudeln mit Faschierten und Gemiise in pikanter Sauce geschwenkt 5,20

V8. BEHEF ww
In Orangendl gebratene Jakobsmuscheln auf StiRkartoffel-Kroketten 6,50

CV6. IEE wern
Shu Mai - Dim Sum, (3 Stk.)
Gedampfte Teigtaschen mit Faschierten & Garnelen 5,80

CV8. BT RMEE wem
Lauwarmer Tofu Salat in pikanter schwarzer Sojabohnensauce
& kurz frittierten Pfefferoni 6,20

CV9. BREBHE werem
Vorspeisenteller
Dan Dan (Faschiertes) auf Romanasalat, Shu Mai - Dim Sum, Satéy HiihnerspielRe,
hausgemachte Friihlingsrollen mit Huhn & Garnelen, Fischkuchen SpieRe, Dip 18,00



KR

C5.

R1.

R2.

C4.
c2.
R8.
R3.
R5.
Cé6.

C3.

RS.

S

E REISGERICHTE (NKL.JASMINREILS)

. BB we

Aromatisches Wokgemiise mit Tofu in pikanter Sauce

REEE (E) we

Mapo Tofu - Tofuwiirfeln mit Gemise und Glasnudeln
in pikanter Sojabohnensauce (leicht scharf)

=EHELE om

Geschmorte Krautersaitlinge im Tontopf mit chinesischen Gewdrzen

ERHRNR wen
Gebackenes Hihnerfleisch mit frischen Mangowiirfeln und Gemise
in stiB-saurer Sauce gebraten und Satéy HiihnerspieRe

FEHHER wem
In Finf-Gewirze mariniertes Hiihnerfleisch knusprig gebacken,
mit Gemuse und Salat

RANWFEAR we

Pikante Fleischballchen vom Schwein mit Thai Basilikum, Lemongrass und Gem{ise

ERMINEHEAE we

Malay Curry Huhn im Tontopf mit Zitronenblatt und Gemise (scharf)

AR ZEELR »e

Beiried mit StiRkartoffeln und Gemise in Chili-Cumin Bliitenpfeffer gebraten

BAIELAEE we

Bulgogi Set - Beiried mit Edamame, Nameko, Krauterseitling, Kimchi und Spiegelei

BHIEIERE we
Chang Grill-Ente mit Pak Choi

HREHINIERS ©

Knusprig gebackene Ente mit Wok-Gemdse in roter Kokos-Curry-Sauce

ERIEA onm

Gegrillter Lachs auf heiBer Platte mit BBQ-Sauce und Wok-Gemise

DERMRPEE oo
Garnelen im Tontopf mit Gemise und Glasnudeln in pikanter Sha-Cha

12,50

12,50

14,00

13,80

13,50

13,00

13,80

14,50

15,00

16,50

16,00

17,50

18,00



#3858 NUDELSUPPEN

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

i AT moowr
Nudelsuppe (leicht gebunden) mit gebackenen Kalameres und Gemiise

EFERHEHEZE e

Nudelsuppe mit knusprigen Hihnerfleisch, Pak Choi und Seetang-Salat

MO ZEE e

Curry Laksa - Nudelsuppe mit Kokosmilch und Gemiise
ZEA mit Huhnerfleisch

#BEE mit Meeresfriichten ®

SR we

Taiwanesische Rindfleisch Nudelsuppe mit Pak Choi und Gurkensalat (scharf)

BRSAE e
Nudelsuppe mit Grill-Ente, Pak Choi und Seetang Salat

RERE w

Feurige Nudelsuppe mit Kimchi, Gemise, Tofu
4P mit Rindfleisch ™

#BEE mit Meeresfriichten ®®

i858 we

Vegetarische Nudelsuppe mit Tofu und Gemiise

%8 NUDELN IN SAUCE GESCHWENKT

21.

22.

23.

24.

WEHMBHE won

Nudeln in Satéy-Sauce mit HihnerspieRen und Gurkensalat

SUTHHEER wem

Nudeln mit Beiried in schwarzer Sojabohnensauce und Wan-Tans (scharf)

EHEREHEE worm

Nudeln in wiirziger Sauce mit Grill-Ente, Gemuse und Gurkensalat

ERAEGERAHE weon

Nudeln mit hausgemachter Wurst vom Duroc Schwein und gebackenen Wan-Tans

13,50

13,50

12,80
13,50
15,50

13,80

14,80

12,80
13,80
15,50

12,50

13,50

14,50

14,50

14,80



¥%8 GEBRATENE NUDELN

3. FEMNES R o

Udon Nudeln mit Hihnerfleisch, Gemise und Zitronenblatt in Malay Curry (scharf) 13,50

32. FEMKERE Y wemr
Reis-Bandnudeln mit Rindfleisch, Garnelen und Knoblauchschnittlauch in
Austernsauce 15,50

33. FE BB ER wen
Nudeln mit Hihnerfleisch, Gemiuse und frischen Ananas in
slidasiatischer Sambal-Sauce 13,50

34. (HERRIE (KETHR) we

Weizennudeln oder Reis-Bandnudeln mit Gemise und Tofu 12,50

35. ;MK weer

Dinne Reisnudeln mit Hihnerfleisch, Babyshrimps und Gemise 13,80

36. BEAMGFAMEE wew

Nudeln mit Rindfleisch, Gemise und schwarzen Pfeffer 13,80

37. ZRIERE we

Knusprige Nudeln mit Gemuse auf heiller Platte 12,50
£ mit Huhnerfleisch 13,80
4P mit Rindfleisch 14,00
$EHS mit Grill-Ente 15,00
$BE% mit Meeresfriichten ®oA® 15,50

38. RPN AR (THER) wom

Nudeln mit Ente und Gem{ise in aromatischer Thai-Basilikum-Sauce (leicht scharf) 14,00

AL A5 BEIJING-ENTE-SET wr

B1. Grill-Ente mit Crépes, Jungzwiebeln, Gurkenstreifen und Jing-Jang-Sauce serviert
Dazu feingehackte Ente mit Shitake-Pilzen und Bambussprossen auf Eisbergsalat 18,00



ALZRHS BEIJING ENTE

Ente nach Beijing-Art kunstfertig tranchiert und in 6 Variationen serviert

JLREESE we

Knusprige Entenhaut im Crépe

T EWERHK wm

Entenbrust mit bunten Gemise im Wok angebraten

BEER wm

Feingehackte Ente mit Shitake-Pilzen und Bambussprossen

RERRA we

Ente in stflicher Jing-Jang-Sauce

e ER wiom

Gebratener Entenreis

BSRBEREEE W
Suppe aus Entenfond mit Pak Choi und Tofu

FHEE woe

Dessert

EUR 40,-- / pro Person

Ab 2 Personen

Vorbestellzeit 1 Tag



